PAGO DE
LA JARABA
Menul - 20€
ENTRANTES

Tabla de queso manchego D.O. La Mancha de
La Jaraba con almendras fritas

Tostadas de morteruelo con crujiente de
jamoén

PRIMEROS DEL MENU DEL DiA: Platos de
temporada

SEGUNDOS DEL MENU DEL DIA: Carne o pescado

POSTRE CASERO
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Menu 2 - 30€

ENTRANTES

Tabla de queso manchego D.O. La Mancha
de La Jaraba con almendras fritas

Lomo de orza con sus alifios (alioli y pisto
manchego

Atascaburras de bacalao con frutos secos,
regado con AOVE “Pago de la Jaraba ” D.O.
la Mancha

PLATO PRINCIPAL: Gazpachos manchegos
con pollo de corral y conejo

POSTRE CASERO

Menu 3 - 35€

ENTRANTES

Embutidos ibéricos y queso manchego D.O. “La
Mancha “ de La Jaraba

Tomate raf con ventresca de atan y cebollas al
aceto bals@mico

Calamar a la andaluza con ali-oli casero

PLATO PRINCIPAL: Arroz campero meloso con
alcachofas, setas y ajos tiernos (pollo de corral
y conejo)

POSTRE CASERO

Menu 4 - 40€

ENTRANTES

Jamoén ibérico de cebo con sus alifios y queso
manchego D.O. La Mancha de La Jaraba

Ensaladilla en timbal con ventresca y
mayonesa de aguacate

Revueltos de trigueros y setas

PRIMER PLATO: Bacalao confitado con AOVE
aromatizado, con salteado de verduras

SEGUNDO PLATO: Solomillo ibérico a la parrilla
con hongos y salsa de trufa

POSTRE CASERO

Menu infantil - 18€

ENTRANTES: Macarrones napolitana
(tomate y queso)

PLATO PRINCIPAL: Filetes de pechuga de

pollo a la plancha con patatas

POSTRE CASERO

C. Tostado, S/N, 16670 El Provencio, Cuenca

969049004




RESTAURANTE

AZAFRAN

PAGO DE

LA JARABA

Menu compartir - 49€/persona

Migas de vendimia con uvas
Hummus de pistacho local
Mantequilla casera
Ensaladilla cremosa con Azafrdn de La
Mancha
Croqueta de atascaburras con pan de
Ajo Tostado
Bacalao, cremoso de patata y queso
al romero
Abanico ibérico con caldereta de Ajo
Negro y frutos secos
Ravioli de ping, lima-limoén
Petit fours

Menu degustacion - 88€/persona

Menu degustacion gastrondmico con
maridaje de vinos. Consiste en 7 pases
con 7 copas de vino distintas como
maridaje.

Avda. Reyes Catolicos, 71 bajo

02600 VILLARROBLEDO - 633 15 00 90



https://www.google.com/search?q=restaurante+azafran&oq=restaurante&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDAgBECMYJxiABBiKBTIGCAAQRRg5MgwIARAjGCcYgAQYigUyDAgCECMYJxiABBiKBTIMCAMQABhDGIAEGIoFMgwIBBAAGEMYgAQYigUyDAgFEAAYQxiABBiKBTIGCAYQRRg9MgYIBxBFGDzSAQgyNjI3ajBqNKgCALACAQ&sourceid=chrome&ie=UTF-8
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(Casa Lorenzo

HOTEL RESTAURANTE

PAGO DE

LA JARABA

COMENZAMOS

Queso Manchego artesano semicurado
“Pago de la Jaraba”

PRIMEROS A ELEGIR: dos guisos de
temporada, un plato de pasta o un plato
de verdura.

SEGUNDOS A ELEGIR: dos carnes o dos
pescados.

POSTRES A ELEGIR: dos postres caseros,
fruta de temporada o Miguelito de la
Roda.

BODEGA
Vino tinto y blanco Pago de la Jarabag,
Agua

Café o infusion

26€/persona

Carretera Nacional 310, Km. 138 02600

Villarrobledo — 967 14 54 44



https://www.google.com/search?q=casa+lorenzo+&sca_esv=f553bdcaa43fd66a&aic=0&biw=1920&bih=911&sxsrf=ANbL-n7xx5D7jYA7TfcEbePX5Nwl6Sjwlg%3A1770280000261&ei=QFSEaeDWD5jq7M8PwODu-QE&ved=0ahUKEwjg9sX09sGSAxUYNfsDHUCwOx8Q4dUDCBM&uact=5&oq=casa+lorenzo+&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiDWNhc2EgbG9yZW56byAyDBAjGIAEGBMYJxiKBTIWEC4YgAQYQxjHARiYBRiZBRiKBRivATIKEAAYgAQYFBiHAjIKEAAYgAQYQxiKBTIFEAAYgAQyCxAuGIAEGMcBGK8BMgUQABiABDIFEAAYgAQyBRAAGIAEMg4QLhiABBjHARiYBRivAUjpBlCrBVirBXABeACQAQCYAasBoAG7AqoBAzAuMrgBA8gBAPgBAZgCAqACwQHCAgoQABiwAxjWBBhHmAMAiAYBkAYIkgcDMS4xoAe7GbIHAzAuMbgHuQHCBwUyLTEuMcgHEYAIAA&sclient=gws-wiz-serp

