D.O.P LA JARABA

VINO DE PAGO

ORIGEN DEL VINO

Nombre del vinedo La Jaraba.

Localidad El Provencio - Villarobledo.

VARIEDAD

70% Tempranillo.
20% Cavernet Sauvignon.
10% Merlot.

ALCOHOL
13.5%.

NOTAS DE CATA

VISTA Rojo rubi.

NARIZ Elegante nariz con
toques florales, cereza y vainilla.

BOCA En boca es una expresion
de fruta roja y negra sobre
unos elegantes tostados fruto
de su paso por barrica con un
irresistible toque a regaliz.

PAGO DE

LA JARABA
TERRUNO

Superficie Cuidadosamente
seleccionadas.

Altitud 780-790 msnm.

Suelo Arenosos, arcillosos, calcareos,
canto rodado y calizos.

Edad del vifiedo 30 anos.

Vendimia manual vespertina.

CRIANZA

En tinas de roble francés.
12 meses en barrica 225| de
roble francés de segundo uso.

MARIDAJE

Perfecto para maridar con estofados

de ternera, carnes asadas y arroces.

BODEGA PAGO DE LA JARABA
Endlogos: Pedro del Toro y Francisco Fernandez
Director Técnico: Francisco Fernandez

Ctra. Nacional 310, km 142,7 - 02600 EIl Provencio - Albacete - Espana
967 138 250 - www.lajaraba.com - info@lajaraba.com
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